VILLABQVERI

TAGESMENU DIENSTAG | 09. Dezember

Karottensalat .
Orangen | Schnittlauch

Panierter Blumenkohl
Kirbisplree | Krauter-Sauerrahm ;| Rosenkohl

oder

Gebratene Pouletbrust
Susskartoffelstock | griines Gemise | Thymianjus

oder

Monatsfisch =>gebratenes Lachsmedaillon .
Dill-Senfsauce »:| Salzkartoffel | Herbstgemise

Litchi-Tiramisu .
Orangenlikor

DAILY MENU TUESDAY | 09. December

Carrots salad .
orange | chives

Roasted Cauliflower .
pumpkin puree | herb sour cream | brussel sprouts

or

Roasted chicken breast
mashed sweet potatoes | green vegetables | thyme jus

or

Fish of the month =>Pan-fried salmon medaillon .
dill and mustard sauce | boiled potatoes | autumn vegetables

Lychee tiramisu .,
Orange liqueur

Herkunftshinweis/origin information — Poulet/chicken: CH | Lachs/salmon: NO
Brote & Backwaren/breads & pastries: CH

Allergene/allergens: 1=Eier/eggs | 2=Erdniisse/peanuts | 3=Fisch/fish | 4=Gluten/gluten | 5=Krebstiere/crustaceans |
é=Lupine/lupin | 7=Laktose/lactose 8=Nusse/nuts | 9=Schwefel/sulphites | 10=Sellerie/cellery | 11=Senf/mustard |
12=Sesam/sesame 13=Soja/soya | 14=Weichtiere/molluscs



